PRZYJECIE WESELNE 2026

Wersjal — 329 PLN / os

Aperitif - wino musujgce

Tradycyjne przywitanie chlebem i solg
Obiad:

e rosot z makaronem i wktadkg z kury zagrodowej

e danie gtbwne podawane wieloporcjowo (2 porcji mies/os = 200%)
¢ tradycyjna rolada wotowa / wieprzowa - 100%

de volay z mastem - 50%

piers z kurczaka w ciescie francuskim - 25%

piers z kaczki - 25%

kluski biate / szare

ziemniaki z wody podawane z koperkiem

kapusta czerwona z boczkiem na ciepto

kapusta kiszona zasmazana

surowka z kapusty pekinskiej

e marchewka z brzoskwinig
Deser — (do wyboru jedna pozycja):

tiramisu

deser lodowy z owocami sezonowymi i bitg Smietang

krem czekoladowy

pana cotta z musem owocowym

kawa / herbata - w termosach bez ograniczen przez caty czas trwania przyjecia

Owoce sezonowe mix
Zimna ptyta:

e pater wedlin swojskich wedzonych / pasztetow - MIX
deska serow - MIX

jaja faszerowane pieczarkami

roladki z szynki z mastem chrzanowym w galarecie
tymbaliki drobiowe

kawatki kurczaka w ciescie piwnym z dipami

tortilla z serkiem — MIX

Sledz w oleju z piklami

mini burgery

satatka sledziowa z jabtkiem i ogdérkiem

satatka Cezar z wedzonym kurczakiem

satatka brokutowa z serem typu feta i prazonymi migdatami
pieczywo / masto

Kolacja |

e danie gtbwne podawane wieloporcjowo (1,5 porcji mies/os)
e medaliony z poledwicy wieprzowej w sosie
e szasztyk drobiowy z boczkiem i warzywami
o filet z dorsza w sosie smietanowo - cytrynowym
o frytki / ziemniaki pieczone MIX



e bukiet warzyw
e surowka z marchwi
e mix satat zielonych z sosem

Kolacja Il do wyboru:

e gulasz wotowy
e bogracz wotowy z kluseczkami
e strogonoff wieprzowy

Oferta zawiera soki oraz wode z cytryng w dzbankach.

Napoje gazowane tj. pepsi, mirinda, 7up - dodatkowo ptatne wg zuzycia 10 zt/ 0,51

Wersja Il - 379 PLN / os

Aperitif - wino musujgce
Tradycyjne przywitanie chlebem i solg
Obiad:

e rosot z makaronem i wktadkg z kury zagrodowej

e danie gtbwne podawane wieloporcjowo (2 porcji mies/os = 200%)
¢ tradycyjna rolada wotowa / wieprzowa - 75%

de volay z mastem - 25%

de volay z serem, papryka i pieczarkami - 25%

piers z kurczaka w ciescie francuskim faszerowana szpinakiem- 25%

piers$ z kaczki / uda z kaczki - 50%

kluski biate / szare

ziemniaki z wody podawane z koperkiem

kapusta czerwona z boczkiem na ciepto

kapusta kiszona zasmazana

surowka z kapusty pekinskiej

e surowka z selera z orzechami witoskimi
Deser — (do wyboru jedna pozycja):

tiramisu

deser lodowy z owocami sezonowymi i bitg Smietang

torcik bezowy z owocami

krem czekoladowy / cytrynowy/ truskawkowy — do wyboru

pana cotta z musem owocowym

kawa / herbata - w termosach bez ograniczen przez caty czas trwania przyjecia

Owoce sezonowe mix
Cukierki mix
Zimna ptyta:

e pater wedlin swojskich wedzonych / pasztetow - MIX

deska serow - MIX

jaja faszerowane pieczarkami

roladki z szynki z mastem chrzanowym w galarecie

tymbaliki drobiowe

kawalki kurczaka w ciescie piwnym / pieczarki faszerowane miesem z dipem



tortilla z serkiem — MIX

Sledz w oleju z piklami

rolada szpinakowa z tososiem wedzonym

ryba opiekana/kulki rybne

satatka Sledziowa z jabtkiem i ogorkiem

satatka Cezar z wedzonym kurczakiem

satatka brokutowa z serem typu feta i prazonymi migdatami
pieczywo / masto

Kolacja |

e danie gtbwne podawane wieloporcjowo (1,5 porcji mies/os)
- filet z indyka faszerowany serem feta i szpinakiem w boczku
- kieszonki schabowe z grzybami i gorgonzolg
- filet z tososia z sosem $mietanowo — koperkowym
- frytki mix
- pieczone ziemniaczki
- bukiet warzyw gotowanych
- suréwka Coleslav
- suréwka z czerwonej kapusty
Kolacja Il do wyboru:
e gulasz wotowy
e bogracz wotowy z kluseczkami

e strogonoff wieprzowy

Kolacja Ill do wyboru:
e zupa krem pomidorowo-paprykowy z grissini
e kwasnica z zeberkiem

e zurek z jajkiem i kietbasg

Oferta zawiera soki oraz wode z cytryng w dzbankach.

Napoje gazowane tj. pepsi, mirinda, 7up - dodatkowo ptatne wg zuzycia 10 zt/ 0,51

Dodatkowe informacije:

e Sala dla Gosci jest do dyspozycji w dniu przyjecia od 8:00 rano do 5:00 rano
kolejnego dnia. W tym czasie mogg by¢ dostarczane: kwiaty/dekoracje/$cianki/DJ
itp.

e Na sali przyje¢ oraz w otoczeniu obowigzuje catkowity zakaz uzywania confetti oraz
balonéw z confetti.

Optata za ztamanie zakazu : 200 zt zostanie doliczona do rozliczenia koncowego.

e Podczas przyjecia mozna mie¢ swoje alkoholwe akcyzowane za wyjgtkiem piwa,
ktére serwuje nasza obstuga

Optata za wniesieie swojego piwa: 5 zt / szt

o W dekoracji uwzglednione jest: obrusy, pokrycia na krzesta, serwetki na stotach
oraz swieczniki.

Kwiaty / Scianki i inne dekoracje we wtasnym zakresie lub zamawiamy dla Panstwa
na zyczenie.



e Oferta jest skalkulowana na minimum 30 osob petnoptatnych.

¢ Informacje dojazdowe do naszej restauracji otrzymajg Panstwo tydzien przed

przyjeciem w formie sms, wtedy tez wysytamy zgody na wjazd na teren Zalewu —w
formie sms.

o Ciasta dostarczone na przyjecie powinny by¢ pokrojone na kawatki

Optata za dodatkowe krojenie ciast Gosci + 100 zi
o Pozostate jedzenie zostanie zapakowane w pojemniki jednorazowe ptatne
dodatkowo 2 zt / szt. Jedzenie nalezy odebrac nieztocznie po zakonczeniu
przyjecia.
e Opfaty za dzieci:
0-3 lat GRATIS
4-10 lat - 50% ceny
e Optaty za obstuge:

DJ/ Fotograf itp - 50% ceny

W przypadku jakichkolwiek pytan pozostaje do dyspozycji
Anna Kosz

Manager O.W. Zagiel

tel. 503-843-453



